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Quem
SOMOS

A Santo Oleo é uma industria voltada para
alimentos saudaveis, ricos em qualidade e sabor.
A escolha da nossa matéria prima passa por
um processo rigoroso de controle de qualidade,

mantendo assim todas as propriedades nutritivas
no produto final.

Esse 1% representa a verdade que nos
move: tudo aquilo que ja e natural e
saboroso, pode ficar ainda mais.

Proporcionar aquela sensacao boa de
estar em dia com vocé e seu corpo e a
vontade que esta no nosso DNA e o
desejo de fazer o melhor, sempre!

Sabe como é, cada UM faz a diferenca.

De 1% em 1% a gente muda o mundo.



EMBAIXADOR SANTO OLEO

Kaique Cervany

Atleta profissional de crossfit, estudante
de nutricao, palestrante e influenciador.
Posssui diversos titulos importantes na
modadalidade. Verm conquistando cada
vez mais notoriedade e autoridade nas
redes sociais, quando 0 assunto e pratica
esportiva, nutricac e vida saudavel
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‘O melhor oleo
de coco do Brasil!”

Kaique Cervany
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Beneficios do Oleo

de Coco Extraido
da Polpa

Extracao da polpa: preserva o sabor
auténtico e o aroma caracteristico da
fruta, perfeito para realcar receitas.

Rico em acido laurico: esse nutriente é
capaz de matar virus, fungos e bacterias
do nosso corpo, aumentando a
imunidade.

Rico em TCM (Triglicerideos de Cadeia
Média): melhora o funcionamento do
cerebro, da memaria e contribui para a
prevencao e tratamento do Alzheimer.

Poder anti-inflamatorio e antioxidante:
diminui a resisténcia a insulina, combate
0s radicais livres e o envelhecimento
precoce.

Melhora o funcionamento do intestino:
previne a constipacao e melhora a
absorcao de vitaminas lipossoluveis
(AD, E e K).

Como usar

Cozinha: resiste ao calor, ideal para
refogados, grelhados e frituras leves.

Substituto de manteiga ou oleos
comuns: use no preparo de paes,
bolos e panquecas, para receitas mais
saudaveis.

Bebidas: experimente no cafe ou
adicione em vitaminas e shakes.

Cosmetico natural: pode ser usado na
pele do corpo e rosto e nos cabelos
para uma hidratacao natural e
profunda.

Saude cardiovascular: contribui para o
equilibrio dos niveis de colesterol,
reduzindo o colesterol ruim e aumentando
o0 colesterol bom.

Efeito termogeénico: gera energia, sem
aumentar glicose e insulina no sangue e
favorecendo o emagrecimento.

Uso Cosmeético: teste em uma pequena
area da pele antes de uso completo para
garantir compatibilidade.
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Beneficios do Oleo

de Coco Extraido
da Pelicula

Extracao da pelicula: feito a partir da
pelicula do coco, que e a membrana
proximo a casca, preserva um sabor e
aroma mais suave.

Melhora a imunidade: o acido laurico
possui  propriedades antimicrobianas,
que fortalecem as defesas do corpo.

Rico em Triglicerideos de Cadeia Média
(TCM): ajuda no emagrecimento
fornecendo energia rapida, ideal para
dietas de baixa ingetao de carboidratos e
para praticantes de atividade fisica.

Poder anti-inflamatorio e antioxidante:
diminui a resistéencia a insulina,
combate o0s radicais livres e o
envelhecimento precoce.

Saude Intestinal: previne a constipacao
e melhora a absorcao de vitaminas
lipossoluveis (A, D, E e K).

Como usar

Cozinha: ideal para refogados,
grelhados e frituras leves, podendo
ser usado em fogo alto.

Use nas receitas: substitui a
manteiga, margarina e oleos comuns
nas receitas como paes, bolos,
panquecas, etc.

Turbine sua bebida: adicione no café,
vitaminas e shakes para mais energia
e disposicao.

Cuidados pessoais: pode ser usado
para hidratar a pele do corpo e rosto e
nos cabelos.

Saude do cérebro: contribui para a
prevencao e tratamento do Alzheimer.

Uso Cosmetico: Teste em uma pequena
area da pele antes de uso completo para
garantir compatibilidade.
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Beneficios do

Oleo de Coco
Sem Sabor

Versatilidade culinaria: perfeito para
quem busca um oleo saudavel sem
interferir no sabor dos alimentos.

Rico em acido laurico: aumenta a
imunidade e defesa do organismo
contra virus, bacterias e fungos.

Saude cerebral: fortalece a memoaria e
funcao cognitiva, contribuindo para a
prevencao e tratamento do Alzheimer.

Fonte de energia: os triglicerideos de
cadeia média (TCM) sdo gorduras
rapidamente metabolizadas pelo figado,
gerando energia rapida ao corpo.

Poder anti-inflamatdrio e antioxidante:
previne resisténcia a insulina, diabetes e
0 envelhecimento precoce.

Funcionamento do intestino: previne a
constipacao e ajuda na absorcao de
nutrientes.

Como usar

Preparos culinarios: ideal para
refogar, grelhar e fritar alimentos de
maneira saudavel, sem alterar o sabor
das receitas.

Bebidas e Vitaminas: adicione a
shakes e smoothies para aumentar o
valor nutricional sem alterar o gosto.

Assados e Sobremesas: use em bolos,
tortas e paes.

Uso Cosmetico: aplique na pele e
cabelos como hidratante ou use como
removedor de maquiagem.

Uso Cosmetico: Teste em uma pequena
area da pele antes de uso completo para
garantir compatibilidade.

Auxilia no Controle do colesterol: contribui
para o equilibrio dos niveis de colesterol,
promovendo saude cardiovascular.
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Beneficios do Oleo

de Coco Defumado

Como usar

Sabor defumado natural e elegante: traz
notas reais de fumaca, Sem aromas
artificiais, elevando qualquer receita com
um toque gourmet.

YUl § Carnes e grelhados: use para finalizar
f steaks, hamburgueres, frango ou
legumes grelhados. Pouca quantidade
|a faz toda a diferenca.

100% natural e puro: feito apenas com
oleo de coco e defumacao controlada
com lenhas selecionadas. Sem aditives,
sem conservantes, sem misterio.

Refogados e salteados: comece a
receita com uma colher para criar
base de sabor defumado natural.

Molhos e finalizagcoes: experimente
Dupla defumacao controlada: processo em maioneses, vinagretes, manteigas
em dois estagios que garante intensidade veganas e molhos para salada.

equilibrada, aroma limpo e zero amargor.
Receitas vegetarianas e veganas: da

Versatilidade na cozinha: substitui manteiga profundidade e sensacao de “sabor de
e outros oleos, adicionando personalidade a fogo” em pratos sem ingredientes de
pratos simples e sofisticados. origem animal.

Vegano e sem alergeénicos: ideal para Toque de chef: finalize pratos prontos com
diferentes dietas e restricoes alimentares. algumas gotas antes de servir para aroma

e impacto imediato.
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Beneficios do Oleo
de Linhaca Dourada

Rico em Omega 3: ajuda a reduzir
inflamacoes, melhorar a saude
cardiovascular e equilibrar os niveis de
colesterol e glicemia.

Acao antioxidante: combate os radicais
livres, contribuindo para a saude da pele
e retardando o envelhecimento celular.

Auxilia na saude hormonal: excelente
aliado para o bem-estar feminino, pois
contem lignanas que podem ajudar no
equilibrio hormonal.

Fortalece o sistema imunolagico:
Auxilia as defesas naturais do corpo,
ajudando na prevencao de doencas.

Saude cerebral: promove a funcao
cognitiva e ajuda na manutencao de um
cerebro saudavel.

Saladas e molhos: use como tem;
para saladas, trazendo mais sab
beneficios para o seu prato.

Vitaminas e sucos: adicione
colher de cha ao seu suco ou vitar
para um toque saudavel.

Paes e torradas: regue uma peqt
quantidade em paes ou torradas
um cafe da manha nutritivo.

Finalizacao de pratos quentes: ut
como toque final em sopas, crem
pratos quentes, evitando aqu
diretamente para preservar

nutrientes.

Atencao: Nao deve ser aqueci
para o preparo de alimentos.
aquecimento pode reduzir

beneficios do oleo, pois degrada
acidos graxos essenciais.
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Beneficios do Oleo
de Gergelim

Rico em Omega 6: contribui para a satide
da pele e dos cabelos, alem de auxiliar
na reducao de inflamacoes.

Saude articular: ajuda a manter as
articulacoes saudaveis, devido as suas
propriedades anti-inflamataorias.

Acdo antioxidante: contém sesamina e
sesamolina, compostos antioxidantes
que ajudam a combater os radicais
livres e proteger as celulas.

Fortalece o sistema imunolagico: da
suporte as defesas do organismo e
contribui  para uma saude geral
equilibrada.

Controle do colesterol: pode ajudar a
equilibrar os niveis de colesterol,
promovendo a saude cardiovascular.

Controle da glicemia: ajuda a regulacao
saudavel do acucar no sangue, o0 que e
especialmente importante para as
pessoas com diabetes.

Saladas e molhos: use como tempero,
adicionando um toque nutritivo ao seu
prato.

Refogados leves: ideal para finalizar
vegetais refogados, realcando o sabor
com suavidade.

Massas e arroz: experimente regar
uma pequena quantidade em pratos
de massas ou arroz para um aroma
unico.

Sopas e cremes: adicione como toque
final em sopas e cremes para
potencializar o sabor e os beneficios.
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Beneficios do Oleo
de Abacate

Rico em Omega 9: contribui para a
saude cardiovascular, ajudando a
equilibrar os niveis de colesterol e
previne a pressao alta.

Acao antioxidante: combate o excesso
de radicais livres, que sao o0s
responsaveis pelos danos as céelulas da
pele, prevenindo, assim, a flacidez e o
envelhecimento precoce.

Acao Anti-inflamatoria: auxilia na
reducao de inflamacoes, contribuindo
para combate a resisténcia a insulina,
diabetes e protege as celulas do
sistema nervoso central.

Fortalece o sistema imunolagico: ajuda
a proteger o corpo contra doencas e
infeccoes.

Promove a saude ocular: Rico em
luteina, que ajuda a prevenir danos
oculares e protege a visao.

Saladas e vegetais: Use como
tempero para suas saladas,
fornecendo um sabor suave e
beneficios nutricionais.

Paes e torradas: Experimente regar
sobre paes ou torradas como uma
alternativa saudavel a manteiga ou
margarina.

Grelhar, assar e cozinhar: use para
preparo de carnes, vegetais, arroz,
refogados, massas, entre outros.

Vitaminas e sucos: Adicione ao
preparo de smoothies para turbinar a
ingestao de nutrientes.







ABRE £ FECHA
POR AQU

ACUCAR
pe COCO

PESO LIQ

) o



‘A@UCAR
e COCO

| DOLIRRRROS D0,
somen, vsconos s, |
SMOCTHES EMATO MAS

NAD REFINADOD

AGUCAR
oe COCO

ADEAL PARA: BOLOS, DOCES,
* SOBREMESA BSCOMOS, BERIONS,
SMOOTHEES € MTO MAS

———— —

OLEO

L 101%VOCe! ) N

SANTO 2; 3

Beneficios do
Acucar de Coco

Baixo indice glicemico: proporciona uma

Como usar

Cafe, cha e bebidas quentes:

liberacao gradual de energia, evitando ~ substitua o agucar comum

picos de glicose no sangue.

Rico em nutrientes naturais: contem
minerais como potassio, ferro, zinco e
magnesio, alem de vitaminas do
complexo B.

Alternativa saudavel ao acucar refinado:
NAo passa Ppor Pprocessos quimicos,
mantendo seus nutrientes naturais.

Sabor delicado e versatil: Seu leve toque
caramelizado combina com diversas
receitas e bebidas.

Sustentavel: produzido de forma
ecologica, com menor impacto ambiental
em comparacao a outros acucares.

para adocar bebidas, real¢cando
0s sabores.

Sobremesas e panificacao: use
em bolos, tortas, cookies e
outras receitas, conferindo um
sabor natural e caramelizado.

Preparos do dia a dia: ideal
para adocar iogurtes, mingaus,
vitaminas e molhos.

Coqueteis e smoothies:
experimente como um
adocante natural em drinks e
bebidas saudaveis.

Substituicao na cozinha: pode ser
usado na mesma propor¢cao que o
acucar refinado em qualquer receita.
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IDEAL PARA: MORISSES, SHAKES,
SHOOTHES, BOLOS E MUITO MALI

ALTO CONTEUDO DE FIBRAS ',‘
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Beneficios da
Alfarroba em Po

Substituto do cacau: possui sabor
semelhante, porem com menos
gordura, menos caloria.

Sem cafeina: ideal para pessoas com
restricoes e sensibilidade ao consumo
de cafeina.

Rica em fibras: auxilia na saudde
intestinal e promove maior sensacao
de saciedade.

Naturalmente doce: contéem acucares
naturais, reduzindo a necessidade de
adicao de acucares em receitas.

Fonte de antioxidantes: ajuda a
combater 0S radicais livres,
contribuindo para a saude celular.

Sem alergenos: livre de gluten e
lactose, sendo uma opcao inclusiva
para diversas receitas.

Como usar

Substitua o cacau: utilize em
receitas como bolos, cookies,
panquecas e sobremesas para
um toque saudavel.

Bebidas quentes: adicione ao
leite ou bebidas vegetais para
criar uma deliciosa alternativa
ao chocolate quente.

Smoothies e vitaminas:
misture em  shakes ou
smoothies para um sabor
chocolateado com mais
nutrientes.

Substituicao: Use na proporcao de 11
em receitas que pedem cacau em po.

Combinacoes: potencializa o sabor
combinando com especiarias como
canela ou baunilha.
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Rico em amido resistente: contribui
para a saude do intestino, aumentando
bactérias boas e reduzindo as ruins.
Indicado para pessoas com
constipacao, disbiose e inflamacoes
intestinais.

Contribui para o emagrecimento:
promove sensacao de saciedade por
longas horas.

Rico de fibras: proporciona maior
saciedade, auxiliando no controle de
peso e na saude digestiva.

Auxiliar no controle glicemico: devido
a lenta digestao, evita picos de glicose
e insulina no sangue, sendo uma otima
Opcao para pessoas diabeticas e com
resisténcia a insulina.

Saude cardiovascular: ajuda a reduzir a
absorcao de gorduras, prevenindo o
doencas cardiovasculares, colesterol
alto, infarto, aterosclerose e angina.

Como usar

Bebidas e shakes: misture em
sucos, vitaminas e smoothies
para uma dose extra de
nutrientes, emulsao e
cremosidade.

Receitas dalgadas: acrescente
em sopas, caldos e pures para
enriquecer o valor nutricional.

Panificacao e sobremesas: use
como espessante ou substituto
parcial de farinha em bolos,
tortas e cookies.

Complemento alimentar:
polvilhe em iogurtes, mingaus
ou frutas picadas para uma
refeicao balanceada.

Porcao Ideal: Consuma de 1 a 2
colheres de sopa (10 a 20 g) por dia,
conforme a necessidade.
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IDEAL PARA: FAROFAS, TORTAS,
BOLOS, PAES, BSCOMOS, PANQUECAS
£ MUITO MAGH

ALTO TEOR DE FIBRAS

Beneficios da
Farinha de
Coco Branca

Rica em fibras: ajuda na saude
digestiva e proporciona maior
sensacao de saciedade.

Sem gluten: opcao para pessoas com
alergia, intolerancia ao gluten e
doenca celiaca.

Baixo indice glicemico: promove
liberacao gradual de energia,
ajudando no controle da glicose.

Rica em nutrientes: contem
proteinas, ferro e gorduras saudaveis.

Versatilidade culinaria: funciona
como alternativa saudavel em
receitas doces e salgadas.

Como usar

Substituto de Farinhas Tradicionais:
use em receitas como paes, bolos,
panquecas e tortas, substituindo a
farinha comum.

Espessante Natural: adicione em
sopas, molhos e purées para obter
maior cremosidade.

Bebidas e Vitaminas: misture em
shakes e smoothies para um toque
nutritivo e espessura extra.

Refeicoes Saudaveis: polvilhe sobre
frutas, iogurtes ou mingaus para
enriquecer a refeicao com fibras.

Proporcao nas Receitas: utilize
integralmente ou em combinacao com
outras farinhas saudaveis.

Hidratacao Necessaria: aumente a
quantidade de liquidos na receita ao
utilizar a Farinha de Coco, devido a sua
alta capacidade de absorcao.
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SISTEMA ABRE E FECHA
FACIL DE 200G.




FARINHA oe
COCO MARRO

TDEAL PARA: FAROFAS, TORTAS,
BOLOS, PAES, BISCONTCS,
PANGUECAS E MUITO MAIS

ALTO TEOR DE FIBRAS

SANTO
OLEO

FARINHA oe
COCO MARRO

IDEAL PARA: FAROFAS, TORITAS,
BOLOS, PAES, BISCONTOS,
PANQUECAS E MUITO MAIS

ALTO TEOR DE FIBRAS

Beneficios da
Farinha de
Coco Marrom

Rica em fibras: contribui para a
saude intestinal, promovendo maior
saciedade e equilibrio digestivo.

Fonte natural de nutrientes:
mantem os beneficios nutritivos do
coco, incluindo minerais como
potassio e ferro.

Sem gluten: perfeita para pessoas
com restricoes alimentares ou em
dietas especiais.

Aroma e sabor delicado de coco:
realca receitas com um leve toque
tropical e uma textura diferenciada.

Sustentavel e natural: produzida a
partir da pelicula do coco, sem
aditivos ou processo quimico.

Como usar

Substituto de farinhas tradicionais:
ideal para paes, bolos e cookies,
trazendo sabor e nutricao extras.

Espessante natural: use em sopas,
molhos e purés para uma textura
cremosa e maior densidade.

Bebidas e vitaminas: misture em
shakes e smoothies para enriquecer
com fibras e dar consistencia.

Sobremesas e shacks saudaveis:
perfeita para barras de cereais,
bolinhas energeticas ou para
empanar frutas.

Proporcao em  Receitas: utilize
integralmente ou em combinacao com
outras farinhas saudaveis.

Hidratacao Necessaria: aumente a
quantidade de liquidos na receita ao
utilizar a Farinha de Coco, devido a sua
alta capacidade de absor¢ao.




Acesse e
descubral!

Leite de
Coco

SANT

OLEO
LEITE oe

— | COCOeure

IDEAL PARA: CAFES, VITAMINAS,
SMOOTHIES, SOBREMESAS,

. BOLOS, MOLHOS, ENSOPADS
‘/‘ alergenicos

DISPONIVEL EM:

EMBALAGEM COM
SISTEMA ABRE E FECHA
FACIL DE 200G.

EMUITO MAIS!

\/- Dissolve facilmente
em agua



B
COCOemPo

IDEAL PARA: CAFES, VITAMBNAS,

SHOOTHIES, SOBREMESAS,
BOLOS, MOLOS, ENSOPADCS

GORDURA

- "'.' 3

£ MU0 MuS!

SATURADA J IR

|

COCO em pg

IDEAL PARA: CAFES, VITAMBAS,
SMOOTHIES, SOBREMESAS,
BOLOS, MOLROS, ENSOPADCS

EMUITO MAISI

GORDURA | B

SATURADA | Il

Beneficios do Leite
de Coco em Po

Praticidade e versatilidade: facil de
armazenar e utilizar, perfeito para
preparos rapidos sem desperdicio.

Rico em nutrientes: fonte de gorduras
boas (TCM), vitaminas e minerais
essenciais para a energia e o0
bem-estar.

Sem lactose e sem proteinas do leite
de vaca: opcao ideal para intolerantes
a lactose, alergicos ao leite e veganos.

Sabor cremoso e delicado: confere
textura e sabor unicos as receitas,
com o toque suave do coco.

Longevidade: possui maior prazo de
validade em comparacao ao leite de
coco liquido.

Como usar

Substituto do leite liquido:
reconstitua misturando 2 colheres
de sopa em 200 ml de agua quente
ou fria.

Cremes e sopas: use para dar
cremosidade a molhos, caldos e
sopas.

Panificacao e sobremesas: adicione
em bolos, cookies e tortas para
enriquecer o sabor.

Bebidas e smoothies: misture em
shakes, vitaminas ou café para um
toque nutritivo e especial.

Receitas tropicais: realce pratos
Ccomo risotos e moquecas.



SANTO
OLEO

fiboral

Pastas de
Amendoin:




Acesse e
descubra!

ADORA! =

Pasta de ——
Amendoim

CROCANTE E INTEGRAL

EMBALAGENS DE
1.005KG.

| I

\/- Sem
alergenicos

\/- Sem conservantes
e aditivos




e ‘ ‘,2:_ Espalhe em paes, panquecas ou frutas.
" ‘t Adicione uma colher para sabor e energia

ao seus shakes e smoothies.

. Use em bolos, cookies, molhos e pratos
. salgados como receitas tailandesas.
’ , - 4 » . 0 amendoim contem triptofano, que ajuda
Ry O A na producao de serotonina, hormaonio que
Qe . ~ traz bom humor e bem-estar.
Rica em gorduras boas e proteinas, ideal para |
disposicao e suporte muscular.

3 /
Reduz as taxas de colesterol Y
ruim, o LDL e aumentar o HDL L
e por ter fitoesterois, melhora |

a saude cardiovascular

Armazenamento: Guarde em |
local fresco e seco; misture ‘
antes de usar se houver L
separacao do 6leo. s B | 00N
Pre-Treino: Combine com & o A ‘

frutas ou paes para um

lanche energético. L Sem acucar, conservantes ou aditivos artificiais e
rica em gorfuras de alta qualidade, monoinsaturadas.




fiboral

Pasta de
Amendoim 5

BANOFFEE

\5TA DS AMEND G, ny

Q

\/- /ero adicao
de acucar




L6RO ADIGAO
DE AGUCARES

NAo conTém eLUTEN

Com 0Leo be
C0CO NA RECEITA

GANACHe De
CHOCOLATE BRANCO

Com PeDACINHOS Deé
BANANA PASSA

Al CROCANCIA DOS

COOHIeS sem cLUTen

Doces que geram sensacao de saciedade por
conter as gorduras boas do amendoim e do coco.
Nao gera pico de glicose e insulina no sangue.



fiboral

Pasta de
Amendoim

CHEESECAKE
Zer '_ | coanua.:
v Gi]’?e n SATURA

\/- /ero adicao
de acucar




LeRO ADIGAO
DE AGUCARES

NAo conTém eLUTEn

Com 0Leo be
C0CO NA RECEITA

GANACHe De
CHOCOLATE BRANCO

Com PeDACINHOS Dé
FRUTAS VERMELHAS

Al CROCANCIA DOS

COOHIeS sem cLUTen

Doces que geram sensacao de saciedade por
conter as gorduras boas do amendoim e do coco.
Nao gera pico de glicose e insulina no sangue.



fiboral

Pasta de
Amendoim g

TRUFA

\/- /ero adicao
de acucar




bﬁ A De AM eNDO /44 ~

LeRO ADIGAO
DE AGUCARES

NAo conTém eLUTEN

Com 0Leo be
COCO NA RECEITA

GANACHE De
cHocoLATe AD LEITE

Doces que geram sensacdo de saciedade por .
conter as gorduras boas do amendoim e do coco.
~ Nao gera pico de glicose e insulina no sangue.

///
/
/ /
/ :



fiboral

Barras de
Frutas

s
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SANTO
OLEO

fibora
DORC!

BARRA pe FRUTAS Barra
=2 =3 Frutas

LAZER, RECREIO, PRE TREING,

BANOFFEE

€

\/' Zero adicao
de acucar

\/- Cobertura de
chocolate branco

SANTO
OLEO fs 3
ACUCAREs 4 >
BARRA pe = ST ACEEEE €

HDQR_' FRUTAS

*CONTEM ACUCARES PROPRIOS DOS lNGRED!ENTES ESTE NAO E um ALIMENTO REDUZIDO EM VALOR ENERGETICO.

BISEEARECUIV]
PAUNIDADES



fipora!

: Barra

Frutas
CIHIEEESEIC MK E

SABOR CHEESECAKE

Va Zero adicao
de acucar

\/- Cobertura de
chocolate branco

saBorR CHEeesrecCAKe ‘
B RA RES

P

DISPLAY COM
12 UNIDADES



SANTO
OLEO

fiboro!

BARRA pe FRUTAS

SABORTRUFA

LAZER, RECREIO, PRE TREINO,

(O TEMPO TODOY)

= fini

SANTO
OLEO

/»P
0 ﬂDOR_'

‘\ \ BARRA DE FRUTAS SABOR TR\J A COM COBERTURA SABOR CHOCOLAYE AO LEITE ZERO ADI(E

DOS GREDE E $. EST!

ANTo

e

BARRA pe
FRUTAS

****TRUFA

i
nbﬂl BAppa. 7~

ZER0~
U
22

AO DE ACUCARES
OR ENERGETICO.

2

fipora!

Barra de
Frutas

TRUFA

\/- Zero adicao
de acucar

\/- Cobertura de
chocolate ao leite

DISPLAY COM
12 UNIDADES

Acesse e
descubra!






SANTO
OLEO

Food.
Service



Acesse e
descubra!

OIEOS oo
Zleaan
de Coco 22

NOSSAS TRES OPCOES

FOOD SERVICE DE OLEOS:

Baixa DA PELICULA
\/. acidez = . e DA POLPA

SEM SABOR/
SEM CHEIRO

\/- Sem conservantes
e aditivos quimicos

\/- InuUmeros beneficios
nutricionais

Va Embalagens funcionais,
ideal para o processo industrial

SANTO & © SANTO
OLEO O OLEO

OLECDES® / OLEO DE

COCOR- { COCO

EXTRA
VIRGEW 'S p i3
SEM o




Acesse e
descubra!

Linha %
Seca

FOOD SERVICE

\/- Sem conservantes
e aditivos quimicos

ACUCAR DE COCO
ALFARROBA EM PO

BIOMASSA DE BANANA
VERDE EM PO

FARINHA DE COCO

\/- Inumeros beneficios
BRANCA

nutricionais

FARINHA DE COCO
MARROM

Embalagens funcionais,
Ve =

ideal para o processo industrial
LEITE DE COCO EM PO




Triglicerideos de Cadeia Média

FOOD SERVICE

As caracteristicas dos triglicerideos de
cadeia média (TCM) os distinguem de outras
formas de gordura na dieta. Sua estrutura
molecular unica permite uma absorcao
rapida e eficiente, oferecendo beneficios
especicificos para o corpo humano.

SANTO
OLEO

Acesse e
descubral




Siga @santooleo
nas redes sociais

SANTO
OLEO

(47) 3318.7265

WWwWWw.santooleo.com.br



