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Ocondimentocolorifico(colorau)épreparadoabasedesementes
de urucum trituradas ao po6 fino, misturado com o poé de fuba
e Oleo. Da cor aos alimentos sem modificar o sabor. Pode ser
usado em arroz, farofas e molhos. E uma mistura de fubd, éleo
de soja e urucum. Use-o para dar uma leve coloracao vermelho
alaranjado ao arroz e frango.

Também utilizado na confeccao de pastas de queijo, molhos
cremosos e farofa.

Validade: 24 meses

Ingredientes: Urucum/Colorau em pa4. NAo CONTEM GLUTEN.

Embalagem:
Sacos de 1kg ou 20kg,
polietileno atoxico.




Curcuma (alcafrdo da terra)

A Curcuma COLOR ANDINA, é diferente de tudo que vocé ja
provou! Ela é 100% pura, sem misturas de aditivos estranhos
aos produtos. De producao agroecoldgica sustentavel oriunda
da agricultura familiar, seca ao sol, preservando os nutrientes
do produto. Toda forca energia do ingrediente é preservado.
Usos na culinaria: em cozidos, sopas, ensopados, molhos, peixes,
pratos a base de feijao, massas, frango, batatas, paes. Deve ser
dissolvido em um caldo quente antes de ser incorporado a uma
receita.

Validade: 24 meses

Ingredientes: Curcuma/Acafrao da terra em po. nAo CONTEM GLUTEN.

Embalagem:
Sacos de 1kg ou 10kg,
polietileno atoxico.
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Cacau selvagem

N Super exclusivo

" = I“"- |".::: — = =
N\ Sabor intenso AT ZE-\%Q\:_
N Com manteiga de ey LAC
cacau preservada LIIEH.

DESCRICAO EMBALAGEM EAN VAL [ CLASS.FISCAL
Cacau Selvagem Saco Plast Trans Ppl 0735201110233 (24 meses| 1805.00.00

Cacau Selvagem Kraft + PeBd 0602883445420(24 meses| 1805.00.00

“
Embalagem: E 4 COLO
O OR CMNULINA
Sac.os.de kg ou 25kq, ANDINA foods
polietileno atoxico. i

1kg |




ADOCANTES




A
. k

t\{\ :
\““ \\

W \. :
i\a\ L '} \"\ \m\

Glicosideos de steviol (reb a)

Adocante Stéviaem P4 100% natural, sem sabor residual amargo
ou retrogosto. Conheca a Stévia Color Andina: zero acucar, poder
adocante 300 vezes mais que o acucar convencional, direto da
Amazdnia Boliviana.

p

Ingredientes: Esteviosideo, rebaudiosideo A, C e matéria
organica da folha pulverizada. Originados de plantas nao GMO.

Dosagem recomendada em processos de fabricacao:

A dosagem ideal a ser utilizada varia de acordo comaaplicacao e
deveserestabelecidaatravés detestes praticos usando dosagem
muito baixa, e experimentacao.

Para testes iniciais, recomenda-se dosagem entre 0,01 e 0,05%
do Adocante Stévia Color. Produto 100% puro, alto poder de
dulcor.

DESCRICAO EMBALAGEM EAN VAL CLASS.FISCAL
Stevia Color (uso industrial) ,0 Kg|StandUp Pet + Poli| 0700083456397]|24 meses | 1212.99.10
Stevia Color (uso industrial) ,0 Kg|StandUp Pet + Poli| 0700083456403 |24 meses | 1212.99.10
Stevia Color (uso industrial) ; StandUp Pet + Poli|0602883445284 |24 meses | 1212.99.10

Validade: 24 meses

Embalagem:
Sacos de 1kg
polietileno atoxico.




Taumatina

E uma proteina derivada de um fruto avermelhado, uma planta
tropical africana, conhecida como Thaumatococcus Daniellii, cuja
fruta contém grandes e brilhantes sementes pretas, as quais sao
envolvidas por uma geléia transparente. Dai vem o extrato doce
para o nosso adocante.

Qual é a origem da Taumatina? Originaria do Oeste da Africa
e, segundo histérias, foi utilizada por um cirurgiao britanico no
exército Africano; quando retornou a Londres, levou a espécie para
pesquisas. Anos apods, o fruto ficou conhecido como a substancia
mais doce do mundo e foi mencionado em registros como 3000
vezes mais doce que o acucar comum, sem calorias e sem riscos
para o0 organismo, pois é metabolizada como uma proteina. Com
indice glicémico zero, a Taumatina é natural, considerada a melhor
alternativa para que diabéticos possam voltar a sentir o sabor doce.

Beneficios da Thauma-Color Green Sugar: A Thauma-Color
Green Sugar possui indice glicémico zero, excelente para adocar
alimentos, por se tratar de uma proteina que pode ser utilizada
por diabéticos, auxiliar na perda de peso, reduzir o sabor amargo
dos alimentos e uma maior palatabilidade.




Taumatina

Thauma-Color Green Sugar totalmente natural:
Nao existe restricdes de uso, incluindo: diabéticos, fenilcetonuricos
e gestantes.

Dosagem recomendada em processos de fabricacao:

A dosagem ideal a ser utilizada varia de acordo com a aplicacao e
deve ser estabelecida através de testes praticos usando dosagem
muito baixa, e experimentacao. Para testes iniciais, recomenda-se
dosagementre0,01e0,03% daThauma-Color Green Sugar. Produto
100% puro, alto poder de dulcor.

Validade: 24 meses

Apresentacao: 0,50qg; 0,200q; 0,500 kg

DESCRICAO EMBALAGEM EAN VAL | CLASS.FISCAL
Taumatina ThaumaColor : StandUp Pet + Poli{0735201110288(24 meses| 3504.00.90

Taumatina ThaumaColor : StandUp Pet + Poli{0735201110165(24 meses| 3504.00.90
Taumatina ThaumaColor : StandUp Pet + Poli|0700083456328|24 meses| 3504.00.90

«100% Pura
» Adoca 3mil vezes mais que o acucar comum
» Melhor custo beneficio do mercado
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Adocante culinano

Nao deixa sabor de adocante em suas preparacdes (bolos, tortas,
assados de uma maneira geral), o bolo ao final, fica dourado e nao
murcha ao esfriar. Resistente a altas temperaturas e é rico em fibras.

STEVIA COLOR FORNO & FOGAO tem a combinacao perfeita de
ingredientes, que nao causa efeito laxativo ou gera incbmodos
gastrointestinais, em suas doses recomendadas.

INGREDIENTES NATURAIS: Fibra de milho soldvel, edulcorantes
naturais: Eritritol e Glicosideos de Esteviol (Stévia Color), taumatina,
e antiumectante didxido de silicio. NAO CONTEM GLUTEN.

MODO USO/EQUIVALENCIA: Basta substituir a medida de acucar
utilizada em sua receita, pela mesma medida do adocante Forno e
Fogao Stévia Color.

Validade: 24 meses.
Apresentacao: 1kg.

forno & fogao

Adocante dietético sem sabon residual
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A Maca Peruana (Lepidium meyenii Walpé Brassicaceae) é uma
raiz nativa da cordilheira Andina da Bolivia, Peru e Equador, é um
alimento quefazparte dadietados povosandinos produzidaamais
de 4.000 metros de altitude ha milhares de anos. Maca Peruana
é uma raiz da familia do nabo, do repolho e do agriao, rica em
alcaloides, flavonoides e glicosideos.

SKU DESCRlCﬁO QTDE EMBALAGEM EAN VAL CLASS.FISCAL
60.05 [Maca Peruana Amarela2kg | 2Kg Kraft + PeBd 0700083456304 | 24 meses| 1106.20.00
60.06 [Maca Peruana Black 2 Kg 2 Kg Kraft + PeBd 0700083456298| 24 meses| 1106.20.00
60.16 |Maca Peruana Red 2 Kg 2 Kg Kraft + PeBd 0700083456281 ( 24 meses| 1106.20.00
60.17 |Maca Peruana Trio 2 Kg 2 Kg Kraft + PeBd 0700083456366( 24 meses| 1106.20.00
60.43 |Maca Peruana Amarela 20 Kg[ 20 Kg Kraft + PeBd 0735201110196| 24 meses| 1106.20.00
60.44 |Maca Peruana Black 20 Kg 20 Kg Kraft + PeBd 0735201110202| 24 meses| 1106.20.00
60.45 |Maca Peruana Red 20 Kg 20 Kg Kraft + PeBd 0700083456342| 24 meses| 1106.20.00

I.J.‘ 5 » : y "
Vo R
-, = o ¢ }.‘_r '




velopativial

www.colorandinafoods.com.bn

@colorandinafoods Onde estamos:
n@C()[O’landinafoods + de 20 redes de supermercados;

+ de 200 farmacias;

Geolandlnafoods L
(B (11) 93011.0400

Todas as grandes plataformas online.

E-mail: comencial@colonandinafoods.com.bn

ACAOOAOAOCAOA A0ACAIAOIACA A0AOAOAOCAOA

" ®E §E E §E §E §E §E §E §FE BE §E §E BE B B R B B B B ®B &® A ®E §E § §E §E §FE B B §F B BN B §F B B §F BE B B BFE B B EENE B B §F B B B B B §FE §FE B B §FE B B B BE B B B B ®B &®
_— e

VOVOVOVOVVIOY VOVOVOVOVI0OVY VOVOVYOVVYO0OVVYOY




